SITUACION uE T A INDUSTRIA AZUCARERA
EN PERU

Por el Tng. Emilio ALANIS PATINO

EL siguiente informe se basa en las estadisticas relativas a la actividad de la industria azu-
carera en 1951, proporcionadas por la Sociedad Nacional Agraria, que tiene su sede en Lima, Perfi, complementadas
con datos de otras fuentes. Se omiten noticias acerca de las empresas latifundistas que cultivan e industrializan

la cafia de azt

pero adelante se da un informe de la Hacienda Casa Grande, tipico ejemplo de la explota-

cién azucarera peruana. Las noticias de la téenica agricola e indusirial que se emplea en las haeiendas cafieras y los

ingenios azucareros, también se han omitido aqui.

La industria azucarera se localiza en la zona de la
costa, dentro de los siguientes departamentos, ordenados
de norte a sur: Piura, Lambayeque, La Libertad, Ancash,
Lima, Arequipa. Las 46 haciendas cafieras pertenecen
a 23 negociaciones diferentes juridicamente. La cafia de
esas haciendas se muele en 15 ingenios azucareros, perte-
necientes a 13 empresas. Los ingenios que aportan las
mayores producciones son Casa Grande, Cayalti, Pomal-
ca, Pucald, Cartavio y Paramonga.

En siete valles regados por otros tantos rios hay
54,566 hectareas que se cultivan con cafia dc aziicar. Du-
rante el afio 1951 se corté cafia en 31,997 hectareas. Esta
cifra posiblemente incluye la superficie donde se cortd
cafla para semilla. La cafia molida en el afio fué ....
3.961,421 toneladas. Ademds se produjo la cafia em-
pleada para sembrar unas 11,000 hectireas, semilla que
se estima en 88,000 toneladas. En los valles de Chicama
y Santa Catalina se produjo la mitad de la cafia molida;
en los valles de Lambayeque y Zafia se produjo 35%, y el
159% restante se cosechd en los olros valles.

Los campos cafieros de Pert se distinguen por sus
altos rendimientos. En los valles de Chicama y Santa
Catalina se obtuvieron 16.3 toneladas de aziicar por hec-
tarea (afio 1951) y en los valles de Lambayeque y Zaha
la produccién de aziicar correspondiente a la cafa cor-
tada en una hectarea fué 12.9 toneladas. Estos elevados
rendimientos se contrarrestan parcialmente por la prolon.
gada duracién del periodo que antecede a cada corte.
Suponiendo que ese periodo sea de afio y medio, se tienc
un rendimiento de 10.9 toneladas de aziicar por hectirea
—afio en Chicama y Santa Catalina; en Lambayeque y
Zaiia el rendimiento por hectirea— efio resulta de 8.6
toneladas de aziicar.

También debe tomarse en cuenta que gran parte del
aztcar producida en Perti es de mala calidad. En efecto,
s6lo se refina 18.6% de la produccién total. Del aziicar
refinada se exporta 43.5% vy el resto se consune en Pertl.
La calidad “exportacion” corresponde al aziicar no refi-
nado, y cubre 58.5% de la produccién total. A pesar de
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su nombre, un pequefio volumen del aziicar “exportacion”
queda en Peril para el consumo interno.

El azlicar se exporta por los siguientes puertos mari-
timos: Chicama 349, Salaverry 25%, Eten 23%, otros
18%. Chile y Uruguay fueron los principales compra-
dores de aziliear peruana, pues absorbieron respectiva-
mente 26 y 21% de las exportaciones totales. El resto
se distribuyé entre Bolivia (14%), Gran Bretafia (13%),
Japén (11%), Holanda (10%) y Estados Unidos (5%).

La produccion azucarera de Peru ha sido estacionaria
durante los 0ltimos afios y, en general, aumentd lenta-
mente después de la crisis mundial. El azicar producida
en 1951 fué sélo 319% mayor que la obtenida veinte afios
antes. Este hecho contrasta con el rapido crecimiento de
la cantidad de aziicar consumida por la poblacién pe-
ruana. El consumo nacional de azicar en 1951 se triplicd
en el periodo 1932-1951; mientras que este consumo
interno absorbié 17% de la produccién azucarera de
1932, para 1951 tom6 39%. La consecuencia natural
fué el descenso del volumen de exportaciones azucareras
de Perti. La escasa vitalidad de la industria azucarera
es un hecho muy significativo dentro del funcionamiento
presente y futuro de las instituciones peruanas, pero el
analisis de sus causas excederia los limites y la natura-
leza de este informe.

La produccién de aziicar ! en los ingenios peruanos
fué de 463,752 toneladas durante 1951. El azficar ven-
dida fué menor, como lo muestran los datos siguientes:

Toneladas
DESTINO métricas Soles Oro 2
Fxportaciéon ............ 263,758 515.968,685
Consumo interno ....... 166,412 157.011,800
SUMAS v i 430.170 672.980,485

1 Excluyendo el piloncillo que en Pertt se llama chancaca,
y que con frecuencia se presenta englobada en la produceion
azucarera,

2 Un sol equivale a 6.41 centaves de délar, 6 55.5 centavos
mexicanos, en diciembre de 1952
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también la inica accionista de la Negociacién Azucarcra
Laredo Ltda., ecuyo fundo Laredo y Anexos se halla en cl
Valle de Santa Catalina.

La Hacienda Casa Grande ¢= una gran unidad agricola
industrial, la mas importante de Per por su organiza-
cién y su actividad econémica. Su ingenio azucarero es
uno de los mas grandes en el mundo. Tiene su propio
zistemna ferroviario (unos 300 kms. de vias con escan-
1ill6n de 91 mm.), puerto maritimo y un campo aéreo.
Cultiva papas y cereales para el consumo de sus traba-
jadores y familiares. Con el mismo fin cria ganado va-
cuno para la carne y explota vacas lecheras. Opera como
empresa agricola, ganadera, industrial y comercial, den-
iro de una organizacion integral establecida hace varias
décadas.

Casa Grande esti manejada por un gerente general
que atiende las oficinas de la empresa en Lima; un admi-
nistrador de oficinas y de fabrica en la hacienda (sefior
William Rotermund) ; un adminisirador de campo (se-
fior Cox); jefes de las secciones siguientes: canaverales,
tractores e implementos, trafico, pozos, colonos, etc. Las
haciendas Roma y Sausal estin manejadas por sendos
cerentes, y se administran separadamente, pero segiin las
instrucciones de los administradores generales de Casa
Grande.

En Casa Grande, Roma y Sausal se cultivan 16,000
Lectareas con cafia de azticar:* Esta superficic es aproxi-
madamente 80% del area dedicada a la cafa de azicar
en el Valle de Chicama. El 209 restante corresponde a
las siguientes haciendas: Cartavio y anexas, pertene-
ciente a la negociacion W. R. Grace & Co., Cia. Agricola
Carabayllo; Chiclin, Molino Bracamonte y Hacienda
Arriba, propiedad de Larco Herrera Hnos., en liquida-
cién; Ciquitoy, de la Testamentaria Luis José de Orbe-
goso. Estas haciendas muelen su cafia en el ingenio
azucarero Cartavio, de modo que en el Valle de Chicama
s6lo trabajan dos ingenios (Casa Grande y Cartavio),
abastecidos por campos cafieros que en total cubren mas

de 20,000 hectareas.

La superficie de las tierras de Casa Grande, Roma y
Sausal, cultivadas con cafia de aziicar, se distribuyen
del modo siguiente:

CAMPO MOLEDEROQ HECTAREAS
Primer corte (planta) .......... TP 2,300
Segundo cortc (la. soca) ............. .. 2,300
Tercer corte (2a. soca) ................. 2,300
Cuarto corte (3a. soca) ............. e 2,300
Quinto corte (da. soca) .................. 2,300
SUMA teiiit it 11.500
Barbecho y nuevas siembras ............. 4,500
TOTAL «vvevvinni i nnn., e 16,000

La cafia de azacar se cultiva en suelos ligcramente

4 La superficie total de las haciendas Casa Grande, Roma
v Sausal es de 150,000 a 200,000 hectareas, segiin informes pro-
porcionados en la Administracién de Casa Grande.
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acidos (pH. 6.9), limoarcillosos, generalmente profun-
dos y bien drenados por su relieve favorable. La cana de
azilicar se siembra en surcos que tienen una separacién
de 1.50 metros, empleandose 8 toneladas por hectarea.
La siembra se hace durante los meses mas calurosos, de
diciembre a mayo.

La variedad P.0O.]J. 2878 ocupa mis o menos el
80%0 de la superficie cultivada con cana; el resto se
cubre con otras variedades, principalmente dos nuevas
introducidas de Hawaii recientemente. Se observa que la
variedad P. O.]. 2878 no se ha degenerado durante mu-
chos afios.

El primer corte de la cafia se realiza en un lapso de
18 a 24 meses después de la época de siembra. Los cortes
siguientes se repiten cada 16 meses como minimo, y como
maximo cada 22 meses. El largo ciclo vegetativo de la
cafia probablemente se debe a que la insolacién es muy
reducida (6 horas al dia en promedio), y que la tempe-
ratura en el invierno desciende tanto que el crecimiento
de cafia se retarda en forma notable. FEn cambio durante
el periodo veraniego la formacién de la sacarosa es mas
activa,

El corte de la cafia se hace continuamente, excepto en
un periodo de 4 a 6 semanas en que la fabricacién de
azitcar se suspende para hacer limpieza y reparacién ge-
neral del ingenio. El corte de cafia se hace cuando se
observa plena madurez fisiolégica, y con la floracién muy
extendida.

La cafa de azucar se cultiva, s6lo en tierras de riego,
aprovechando aguas del Rio Chicama, cuyo caudal dis-
minuye mucho durante el periodo de estiaje. A fin de
asegurar los riesgos se perforaron 225 pozos en el area
que abastece al ingenio Casa Grande. El agua se extrae
de una profundidad que oscila entre 7 y 15 metros, me-
diante bombas centrifugas accionadas con motores eléc-
tricos. La energia eléctrica proviene del sistema propie-
dad de Casa Grande, que se alimenta con una planta
hidroeléctrica y una central termoeléctrica instalada en el
ingenio. Los pozos aportan una parte muy considerable
del agua total que se emplea en el cultivo de la cana.

El cultivo de cafia recibe de 8 a 20 riegos durante
un periodo de 18 a 21 meses. El técnico encargado de la
estacion experimental de Casa Grande considera que se
requieren 200 a 250 metros ctibicos de agua por tonelada
de cafia cortada, durante el ciclo vegetativo. Admitiendo
un consumo de 225 metros ciibicos de agua por tonelada
de cafia, y un rendimiento en plantilla de 170 toneladas de
cafia, resulta que el agua necesaria para el cultivo de una
hectarea durante 20 meses, sera de 38,250 metros ctbicos.
Como la evaporacién es reducida, la humedad atmosfé-
rica es alta y la insolacién es limitada, el cultivo de la
cafia resiste hasta 4 meses sin riego, cuando el agua
escasca notablemente.

El guano de islas que se usa ampliamente en el cul-
tivo de la ecafia de aziicar contiene de 10 a 15% de N
(nitrégeno), 7% de P,0, y 3% de K,0. El salitre chi-
leno (nitrato de sodio) que también se emplea en aquel
cultivo, contiene de 60 a 70% de N tal como se usa
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